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[y ans le coeur de la Rome antique, 4 coté du
L _JPortique d'Ottavia, une des plus sédulsantes

awberges de Rome, chezx “Giggelta”, vous pour-
rez dégusier les spécialités de 'authentique cui-
sine romaine et juive. Depuis (923, Luigi
Cecearelli dit “Giggetto”, avec I'alde de son
épouse Ines, veul continuer la traditfon du
“histrol romain®. Depuis "ouverfure, deja trois
générations 7y sont succédées, celle de Franco
Ceccarelli et de son épouse lidia, a encore
perpétué, avec Paide de son fils Claudio, la cul
ture des recettes simples mais cependant savou-
rewses de NManclenne cuising romaine.

a cave faite dans les anligues fondations du Portique
% A'Ottavia conserve q e lempératire optimum cette
cave trés irés fournie en vins millésimes que
“Giggello™ proposc a ses clients. En somime, HH
restawrant particuliérement attentif a la qualité tout el
respectant les iraditions et les saveurs d’autrefois.
Aller chez “Giggetio”, c'est comme redécouvrin en
autbliant Mannée, ce godt ancien pour la culsine matu-
relle et traditionnelle qui réjouit le palais et qui fail di
bien & Pesprit. Quelques spécialités de “Giggelln”
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FCR MAM D PAOHEM SO, GO : LIEHHES ]
; 8 i} * ROMA *TALIA Artichauts a la Gludin, Filets de morie. Flewrs de
nepa L rokES (Fermé le Tundl) gourgetles, Rigaloni a la “Pajata”, qurene a i vacci-

i nara”, soupe de poissons, “puntarelle™ a la sauce

d'anchols et beaucoup d'aulres.




