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Brotzeiten & Wiirstl
aus der eigenen Metzgerei

Wurstsalat von Regensburgern'*

mit Zwiebelringerl

6.90 €

Pikante Bauernsiilze mit Kriiutervinaigrette,
Zwiebeln und BratkartofTeln

Brotzeitteller

mit gemischtem Prefisack,
Leberkiis', heiBgeriiuchertem Schinken’®,
Schweinsbraten, Leberwurst, Kiise,

Gurkerl® und Brot

Speckbrettl mit Siidtiroler Schinken®,
heiBgeriuchertem Bauernschinken und

Paprikaspeckwurst’* mit Kren, Butter

und Brot

2 Paar Schweinswiirstl' -
vom Rost mit Sauerkraut

2 Stiick frinkische Bratwiirst'
vom Rost mit Kartoffelsalat®

2 Paar Wiener Wiirstl' mit Semmel

(bis 14.00 Uhr)

2 Stiick Miinchner WeiBwiirste'

(bis 14.00 Uhr)

5,80 €

10,90 €

12,70 €

1,20 €

1,20 €

5.60 €

4.40 €

Kiise

Portion Obatzda (Brie 50 % 1.Tr.,

Frischkiise 70 % 1.Tr.)

Milder Emmentaler (45% 1.Tr.)

in Wiirfeln mit Trauben garniert

Kiiseteller von verschiedenen

bayrischen Kisespezialitiiten mit Butter,

Brot und Weintrauben garniert

790 €

7,90 €

11,90 €

C '\}7 Schmankerl aus dem Hackerzelt

gRFES!
OKTORCHEN

Vorspeisen

Vorspeisenbrettl (fiir 2 Personen)

Radi, Radieserl, Schnittlauchbrot, Grieben-

schmalz, Schinkenspeck®, Fleischpflanzer!',
Obatzda, Breznstangerl und Brot 23,00 €
Biergartenteller

Radi und Radieser] mit Schnittlauchbrot,
Regensburger'®, Schinkenspeck’,

Obatzda, Emmentaler, Butter und Brot 10,90 €
Raditeller

Radi und Radieser]l mit Schmittlauchbrot 6,10 €
Tatar pikant gewiirzt (mit Ei, Kapern,

Gurkerl, Zwieberl) mit 3 Scheiben Bauern-

brot und Butter (tiglich ab 15.00 Uhr) 13.90 €

Blattsalate mit Pfifferlingen

und gehobeltem Parmesan 9,80 €
Aus dem Suppentopf-
Leberknidelsuppe mit Schnittlauch 3,80 €
Pfannkuchensuppe 3.80 €
Kartoffelsuppe mit Speck® und

frischen Pfifferlingen 4,90 €

Kalbsliinger] mit Semmelknidel 8.90 €
Suppentopf mit Rindfleisch, Huhn,
CGiemiise und Nudeln 8.90 €

Unsere Wiesn-Hendl

sind Spitze

1/2 frisches, gegrilltes Wiesn-Hendl
vom 1200g Hendl,

mit Butter u. Petersilie
gefiillt, besonders
fleischig und zart g8
(inkl. 0,83 € -
Bedienungsgeld)

dazu empfehlen wir hausgemachten

Kartoffel/Gurkensalat® 2.50€

¢

Weenres

Hew

Aus der bayerischen

Schmankerlkiiche

Schweinsbraten mit Krusterl und
Kartoffelknédel® 12,20 €
Knusprig gegrillte Schweinshax’n
(Portionshaxe) mit Kartoffelknidel® 14,80 €

Portion vom gegrillten Ochsen
mit kriiftiger Rotweinsauce

und Kartoffel-Gurkensalat® 13.80 €
Ochsenrouladen (2Stiick) mit
Kartoffelpiiree und Blaukraut 14,90 €
pikant wiirziges Ochsengulasch

mit Semmelknddel 12,60 €

1/2 gegrillte Mastente

mit Kartoffelknédel® und Blaukraut 18,70 €
Ente & Spanferkel (1/4 gegrillte

Mastente mit knusprigem Spanferkel)
Kartoffelkntdel* und Blaukraut 18,70 €
Knusprig gegrilltes Spanferkel

mit Kartoffelkniédel® und Krautsalat 17,80 €

mageres Tellerfleisch mit
MeerrettichsoBe, Wirsing

und Bratkartoffeln 13,20 €
Ganze Surhax’n’ (Eisbein)

mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree 13,50 €
2 Stiick Fleischpflanzerl'

mit hausgemachtem Kartoffelsalat* 8,30 €
Bauernschmaus

mit Schweinsbraten, G'selchtem®,
Wiirstl', Kraut und Semmelknédel 13.90 €

Hirsch-Edelgulasch
mit Semmelknddel und Preiselbeeren® 15.40 €

Zur Nachspeis

Portion Millirahmstrudel

mit Vanillesole 6,20 €
Portion Apfelstrudel mit Vanillesolie 6,20 €
Grofie Dampfnudel mit VanillesoBe  6.20 €

Unsere Mittagsschmankerl von 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr (mur so lange der Vorrat reicht)
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Himmlische Spezialititen_____

Gegrillte Spareribs (Babyribs) mit

einer pikant, wilrzigen Sofje*** 9,90 €
GroBes Wiener Schnitzel (Kaiserschnitzel

aus der Kalbsoberschale) mit Bratkartoffeln

und Preiselbeeren® 16,50 €
Geschnetzeltes Rinderfilet in
PfefferrahmsoBe mit Bratkartoffeln 18,70 €
Cordon bleu

vom Schweinelendchen mit

Bratkartoffeln und Preiselbeeren® 1390 €
Kalbsbritmilzwurst'

in Butter gebraten, mit Kartoffelsalat* 9,90 €
Frische Schwammerl in

Kriuterrahm mit Semmelknédel 13,20 €
Allgiuer Kiisespiitzle®' mit
Réstzwiebeln und Blattsalat 940 €

Tatar pikant gewiirzt (mit Ei, Kapern,
Gurkerl, Zwieberl) mit 3 Scheiben Bauern-
brot und Butter (téglich ab 15.00 Uhr) 13,90 €

Beilagen

Scheibe Bauernbrot 0,50 €
Semmel- oder Kartoffelknidel*  Stiick 1,50 €
Blaukraut, Saverkraut,

Kartoffelsalat’, Krautsalat®,

Blattsalat, Wirsing, Spiitzle®  je Portion 2,50 €

Getrinke

1 Mall Wiesn Bier 8,30 €
(inkl. 0,75€ Bedienungsgeld) \

Apfelschorle,
Spezi,
Zitrolimo 0.5 Ltr, je390€

Alle Peise sind Endpreise (inkl. Bedienung und gesetzlicher
Mehrwensicuer)
Fiir Garderobe libermehmen wir keine Hafllung.
Lusatraiofie] | = mit Phosphat = 2 ™ mit Geschmacksverstiker -
3 = mii Zitronensiure = 4 = konservierl - 5 = Podcelsaly

Montag 22.9,

Dienstag 23.9,

Mittwoch 24.9,

Donnerstag 25.9. Freitag 26.9.

Kalbshraten
mit frischen
Schwammerl in
kriuterrahm und
Spiitzle’

9.40 €

Schlachtschiissel
mit Leber- und
Blutwurst
gek. Wammerl,
Sauerkraut, Pilree

9.40 €

1/4 gegrillte
Mastente Ochsenwadl aefiillte
mit Blaukraut

Kartoffelknidel Piiree

Geschmortes Knusprige,
Schweinshrust
mitl KartofTel-
Gurkensalat®

in Rotwemsauce
mit Wirsing und

9,40 € 9.40 €

Montag 29.9. Dienstag 30.9. Mittwoch 01.10 Donnerstag 02.10 Dienstag
gediinsietes gegrilltes Lamm- Miinchner Pikantes Ochsen- ,m FH"’I‘I!IEHI:!;':
LZwicbhelfleisch schiiuferl Sauerbraten geschnetzeltes ven 12:bi¢ 19 /UNE
vom Mastochsen mit frischen vom Mastochsen mit Fleischpflanzer!
mit pikanter Bohnen und mit Semmelknddel Bratkartoffeln Hﬂ:;::;.ﬂﬁ“;:m
Zwiebelsobe und Salzkartofteln 1 Flasche Fanta ;11 ltr
Bratkartoffeln
940 € 940 € 9.40 € 4,90 €




Das Hacker-Festzelt ist 90,5 Meter lang und 43
Meter breit und bietet Platz fiir 6950 Personen.
Im Garten finden 2350 Personen Platz. Die Auf-
bauzeit betrigt ca.l0 Wochen. Die Abbauarbei-
ten ca. 4 Wochen. Einmalig auf der Wies'n i1st .
unser drehbares Musikpodium und das Cabrio-
dach auf der hinteren Galerie. Von 2000 bis 2004
wurde die Innenausstattung im Festzelt von Os-
car-Preistriger Rolf Zehetbauer neu gestaltet.
Wiihrend des Oktoberfestes beschiftigen wir ca.
420 Mitarbeiter, die sich um das Wohl unserer
| Giiste kiilmmern. Wir wiinschen Ihnen jetzt viel
SpaB und schéne Stunden bei uns im Hacker-
Festzelt.

Thre Wirtsleut Toni und Christl Roiderer

Der Gasthof zum Wildpark in Stralllach legt
17 ki siidlich von Miinchen auf der Strecke
von Griinwald nach Bad Télz. Seit vier Gene-
rationen ist unser Gasthof im Familienbesitz.
Wir wurden vom Landwirtschafisministeri-
um bereits mehrmals als bestes Wirtshaus in
Oberbayern ausgezeichnet. Zu unserem Gast-
hof gehdrt eine eigene Metzgerel, in der wir
tiglich frische Wurst und Schinkenspeziali-
titen produzieren. Jeden Montag und Freitag
werden die schénsten Ochsen und die besten
Schweine von kontrollierten Bauern- und Er- : v

zeugergemeinschaften fiir uns geschlachtet. Wiergarten
Einzigartig in Bayern ist unser ‘Nohlfiihl-
Biergarten mit Fullbbodenheizung. Hier pfle-
gen wir noch eine schon fast verloren gegan-
gene Tradition mit dem Bierausschank aus
Holzfiissern ab 18 Uhr. Ein groffer Parkplatz
sowie ein neues Kinderparadies stehen fiir unsere Giste zur Verfligung. Wir wiirden uns freuen, Sie auch im Gasthof zum
Wildpark in Strafilach bewirten zu diirfen. [hre Wirtsleut Toni und Christl Roiderer

Eigene Metzgerei » Biergarten * grofier Parkplatz « Télzer Stralie « 82064 Stralilach
Telefon 08170/9962-0 « Telefax 08170/996220 « kein Ruhetag

www.roiderer.de

Original Oktoberfest Kriige

Offizieller Oktoberfest-MaBkrug 12,50 € Hacker Festzeltkrug 12,50 € Krug der Wiesnwirte 12*5_1[] €
mit Zinndeckel 27,00 € mit Zinndeckel 27,00 € mit Zinndeckel 27,00 €
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